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PASTA DEL GIORNO
PASTA E FAGIOL!I ALLA TOSCANA
LA PAPPA AL POMODORO

pomodoro, pane, basilico

LA RIBOLLITA

PRIMI PIATTI

HAMBURGER DI MANZO

con patatine, fagioli, insalata o verdure grigliate

PROSCIUTTO DI PRAGA GRIGLIATO

con patatine, fagioli, insalata o verdure grigliate

IL ROAST-BEEF

con rucola, pomodorini e scaglie di grana

LA TAGLIATA DI SCAMORZA

su letto di verdure grigliate

POLPETTE DELLA NONNA AL SUGO

con patatine, fagioli, insalata o verdure grigliate

LA BATTUTA A CRUDOD

con insalatina e pomodori

LA TRIPPA ALLA TOSCANA

con fagioli cannellini e gremolada

LA ZUPPA ANDINA » 14.

con carne trita e fagioli rossi

SECONDI PIATTI

LE NOSTRE SPECIALITA

LA COSTATA DI MANZO 28.
circa 500 gr. con patatine, fagioli, insalata o verdure grigliate
LO STUFATO MANGIAFUOCO 18.

verifica con lo staff cosa ha preparato lo chef. con polenta

LA POLENTA COI PORCINI 17.

LA POLENTA CON LO ZOLA 16.
LA POLENTA CON POLPETTE AL SUGO 17.
TARTARE IN CAMICIA 16.

tartare di fassona con senape e capperi e uovo in camicia
su pane croccante con insalatina

AVOTOAST IN CAMICIA 14.

uova in camicia, guacamole e erba cipollina su pane croccante
con insalatina

GALLETTO ALLA GRIGLIA 20.

10 min. di cottura. con patatine, fagioli, insalata o verdure grigliate

BOCCONCINI DI POLLO DELLO CHEF 15.

al curry con riso basmati

INSALATONA CAPRESE

misticanza, pomodorini, mozzarella di bufala,
olive e crostini

MENU COMPLETO PIATTO UNICO BEVAND
2 0 15 ACQUA MICROFILTRATA 0,75 1,5.
" . BIBITA 35.
PRIMO PIATTO E SECONDO PA%BAN[AEE gE'ET'}\NO SN pnC 35.
i, ORI BATTUTA - ROAST-BEEF - ALTAVOLO
ACQUA E CAFFE INCLUSI SCAMORZA PANEECOPERTO 15,

MEZZA ACQUA E CAFFE Slle).

CAFFE NESPRESSO 2.




